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Clementlne E Clémentine 5 ;
! Macedome de Iegumes i Macédoine de l[égumes ; }
Pont 1 Eveque AOP i Pont I Evéque 5 La|t :
- - o - ; = ’ 1
4 ’ Carotte, Courge potimarron, Sel fin, Puree | - . !
Purée de pommes de terre et potimarron | DT ﬂoco i Eait ; Lait, Sulfites ;
e e e L A LA e et A A —— S TV Sk B b ko i £
H H
Réti de dinde CE2 ' | Roti de dinde ‘ |
: ’ Selﬁn Farlne de blé, Huile, Eau, Bounlon de
Sauce au jus 3 légumes : Celen Gluten
e W
Sauce mayonnaise % Mayonnaxse i Moutarde Oeufs Sulﬁtes ;
) sty ! D AR Y D Baretess P &,
A e TS R he i et ;:ECQLI MONTFAUCON prlmaims o N e
eyl s AP T R R I Le 10/1172026 ey ‘ Gae 8
i < P e - g z S A ) A Tl L J - -*
Chou rouge rape E Chou rouge, Vinaigre de vin ; Sulfites i
— i S i
‘ Creme dessert chocolat HVE au lalt de !a 5 | . E
ferme Chambon Creme dessert f Lait E
jAll Selﬁn Farine de blé Huile, Olgnon % *

Curry doux de carottes et pois chiche {

;Tomate Carotte, Pois chiche, Curry .Gluten Mobtmrde, Sulftes
Edam BIO | Edam ’ Lait ;
RIZ de Camargue IGP pllaf 5 Oignon, Sel fin, Huile, Eau, Riz de Camargue g |
Vinaigrette a la moutarde a I'ancienne 3?;;;}3323;“;4%2“?;3& a ['ancienne, Moutarde, Sulfites :
; ; Fonca - g ) i P - : -
v g ! :E MONTFAUCON prima?hf e . q
e - Le12/11 026 oigh R :

i
i

sCrozets Lardons 0|gnon Fromagea

‘tartlﬂette Base sce Béchamel, Eau Giuten Lait, Oeufs

| Croziflette aux lardons de porc

‘ Pomme Bio | o % Pomme
g Potage de potimarron (concentré) | E:LOtéiu?ggn;;wSoi' fin, Purée PDTﬂocon ’, Lait, Sulfites
: Swsse)sucre :f Fromage blanc 7 - : Laft | .‘ - . E
A D ecm.: MONTEAUCON PR B
g @S e e Le 13/1172026 e ' e 8 Gy e



Dos de colln d Alaska MSC

Paté de campagne issu de porc Label Rouge

Colin Poissons

Paté de campagne | Gluten, Lait, Oeufs
Basilic, Carotte, Sauce tomate, Tomate,
i 0i

ignon, OnganfMarJolame Farine de blé, Gluten, Lait, Poissons

E

| Sauce napolitaine i
umet de polsson HU|Ie, Eau .‘ i

. 1

h

Epinards 2 la Béchamel

i Yaourt nature BIO du GAEC de la Grange i Yaourt nature : Lalt :
; . ; s ——— §
! §

| Eclalr au chocolat | Ecla1r ; Gluten La|t Oeufs SOja
HU|Ie Farlne de ble Eau, Lait en poudre Sei i

E

ﬁn Muscade, Epinard Gluten Lait
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Céleri rapé

Facon tajine

Filet de colin d'Alaska MSC

Flan a la vanille

Sauce fagon remoulade

Semoule Bio Sel f1n Semoule de ble HU|Ie Eau

Vmalgre de vin, Celen

Huile, Farine de ble Bomllon de Iegumes
Fumet de poisson, Curry, Tomate, Raisin,
Abricot, Eau, Sel fin

Flan nappe/lait gellﬁe

Persﬂ Mayonnaise, Moutarde Vmaigre de vin,
Concentre de frmt Hu1le Eau

Tornme noire IGP

Cantal AOP

Clémentine

Haricots verts Bio persillés

Omelette du chef (MEA)

Salade de coqu:llettes Blo. mais et emmental

Vi
i |na|grette

Betteraves Bio

e AP Ao o

La lt Oeufs

Colm Poissons

Moutarde, Oeufs, Sulfites

Gluten

Cantal

Hancot vert Persﬂ Sel ﬁn Olgnon Hu1Ie, Eau

Oeuf I|qmde entler Sel ﬁn Poivre blanc, Lait
de vache

Coqunlettes Emmental Mals, Clboulette

Hu1|e Sel fm. Moutarde, Vmalgre de \nn, Eau

Moutarde Sulﬁtes

Clementme

Lait, Oeufs

Gluten Lalt

Petlts pons CEbounIIon Olgnon Pet[t pols Selﬁn Hmle Eau )

Poire e S
e S P ,S; !.a;;lce berg S S S
SaucissedeTovouse | Saucsse de Toulouse D
Vinaigrette au xérés Cﬂla?;:gn)'(gg:’t%;due Vmalgre de itk Moutarde, Sulfites
Yaourtnature Bo de a laterie CARRIER | Yaourtnature T




Boulgour

Gateau du chef au speculoos

Paupiette au veau FR

Sauce paprika

} Suisse fruité

Vinaigrette a la moutarde a l'ancienne

i
j
|
|
|
f
{
; Pauplette au veau
i
}
|
i
?
H
1
i
!

Sel ﬁn Boulgour Huile

Fromage blanc, Farine de blé, Sucre semoule
Oeuf liquide entier, Levure
hlmlquelBlcarbonate Speculoos, HU|Ie

All Tomate Olgnon Paprlka Bounlon de

volallle Fond brun, Huile, Eau, Farine de blé

Fromage blanc

i Sel fin, Moutarde, Moutarde a I'ancienne,

Vmalgre de vin, Huile, Eau

R Gluten

i - - e
!
;c-

! Gluten, Lait, Oeufs

So;a Su[ﬁtes

Celen Gluten

Lait

Moutarde, Sulfites

}
£
- |
!
H
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ECOL! MONTFAUCON pnma'ires R e
Le23/13%2026 o Bl Bl P TR 00 e

Banane B|o

i i
Banane i 5
B ; |

Boulettes au boeuf oulette au boeuf ; Gluten, Soja

i
1
i
i
oo reome i l— - |
Z

: Courge butternut, Farine de blé, Huile, La|t

ien poudre Eau, Emmental Gluten ki

Gratin de butternut

‘ VSVaIad-e de pommrésrder te.rre; oignons et : : : : i
; P 3 Oignon, Pomme de terre, Cornichon | Moutarde. Sulfites 5
. . Olgnon, Se! fin, Farine de blé, Fond brun. f ‘
Salice aux oignons ! Huile, Eau, Poivre blanc ; Gluten
R §F e ;
i { i !
’:Vmalgrette au fromage frals reglonal i Fromage blanc, Sel fin, Moutarde, Vinaigre 5
|

i (Papl[les d Ardeche) % de VIn, HU|Ie Eau Fromage frais ; Lant Moutarde, Sulfites E
i -t —= ; e
; Yaourt nature BIO du GAEC de Ia Grange i Yaourt nature ! Lait §
EOﬁLI MONTFAUCON primaims P .

° . B 24/11?2026 2 o o %

-'--—-—-- S = S e — e j‘
1< Clementlne : Clementlne t i
: Endwes | Endive , !

1 ! i
i iPates farcies, Ail, Sel fin, OrlganlMaronalne | 5
i Raviolini au fromage, sauce tomate { Oignon, Tomate, Carotte, Sucre semoule, ! Gluten, Lait, Oeufs
' * Huile, Farine de blé, Eau, Tomate ;
1 3 i i
- Sel fin, Moutarde, Vinaigre de vin, Concentre E : i
| i
EVmalgrette aux agrumes ,de fruit, Huile, Eau ]us Y6 fru:ts iMoutarde, Sulfites
§Yaourt aréme arbricot au lait de Ia”flérrr{;erdes : ; o | -
£ i 3 §
.- Ayguees |Yaourt aromatisé z Lait |
g 2 { R o e ¢ T e e -

COLE MONTFAUCON primaires P s ATy

PRl he 26/1802026 1 S TRl e e T

- 1 - . * 1 SR R 3 | it

|

) 1 §
1| .croutons nature F Croﬂton | Gluten {
3 F mgnons frlts ! Olgnon i Sulfites }
;l. e 8 e A T A AN T T e - — - . . e :{ — s ¥
I C oqunlettes Bio ! Sel fin, Hmle Coquillettes | Gluten §
% Emmental BIO rape } Emmental i‘ Lait i
;Jambon blanc issu de porc Label Rouge : Jambon blanc i Lalt ‘
| | Poire. | Polre
§ § Courge potimarron, Ail, Oignon, Sel fin, Purée | i
| Velouté de potimarron aux 4 épices | PDT flocon, Lait en poudre, Eau, Poivre blanc, ; Lait, Sulfites
| : Mélanges d'épices i i



Carottes Bio rapées

Compote fraiche pomme Bio a la créme de
marrons

Filet de Poisson pané MSC

Gratin de brocolis Bio

Saint Nectaire AOP

U —

‘ Vinaigrette a I'échalote

Saint Nectaire

Carotte

Pomme a compote, Concentré de fruit,
Créme de marrons

Poisson pané

Fromage, Sel fin, Farine de blé, Huile,
Brocoli, Eau, Lait en poudre, Poivre blanc,
Muscade

FP—— - PP —.

Echalote, Sel fin, Moutarde, Vinaigre de vin,

e e e .

Huile, Eau

Sulfites

Gluten, Poissons

Céleri, Gluten, Lait

Lait

Moutarde, Sulfites




