FERIE

Lundi de Paques

Lundi 13 Aueil
Béatonnets de mozzarella panés
Raviolis de beeuf Bio
sauce fomate et rapé Bio
Tortellinis au fromage sauce tomate Bio

Yaourt sucré

Fruit de saison Bio
Local

ok

od

Salade de betteraves Bio
et dés de brebis
Colin MSC sauce tomate origan
/

Polenta & I'emmental

Ramequin de fromage blanc nature et
sucre

Mardi 15 Quril
Salade de blé au pesto
Merlu MSC sauce curry

/

Purée de carottes Bio
Saint Marcellin IGP

a la coupe

Purée de fruits Bio artisanale

Salade verte Bio
Couscous de boulettes de beeuf Bio
Semoule Bio
Couscous de pois chiches et ses légumes Bio
BOche mi-chévre & la coupe
Créme dessert chocolat
Jeudi16 Quuil

Salade de pommes de terre Bio et mais
mavonnaise

Rbti de porc
Saumon MSC sauce citron
Choux fleur Bio béchamel & I'emmental
Brie & la coupe

o

Fruit de saison Bio

Notre cake tomate basilic

@ Nuggets de blé

/
Mouliné d'épinards Bio
%rdf  Comté AOP a la coupe
ey  Fruit de saison Bio
Wendnedi 17 Quail
Salade verte Bio
@ et dés de mimolette
Chili de haricots rouges
/
Riz IGP

Notre cake aux amandes

Nos viandes et charcuteries
sont 100% francaises

et locales™
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de l'agriculture biclogique.
Seule lo composante précisée est Bio
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O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats O Des aléas

Protégée < Protégée

‘approvisionnement pe

) ) Label Rouge
Viande de qualité
supérieure
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Menu
w@ végétarien substitution

uvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.
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